DOKLADNOSC MIESZANIA
NAPOJOW

Urzadzenie

Pompy z wirujgcymi ttokami
Waukesha Universal 2 (U2)

Branza / Zastosowanie

Producent napojow dozuje sacharoze i syrop glukozowo-fruktozowy do pracujacego w trybie
ciagtym systemu mieszania zabudowanego na skidzie.

Oba sktadniki musza by¢ podawane ze stabilnym i kontrolowanym natezeniem przeptywu, aby
zapewnic doktadne zachowanie receptury i powtarzalng jakoS¢ produktu koncowego.

Plynny przeptyw jest zatem niezbedny do niezawodnego utrzymania wtasciwych proporcji
sktadnikow podczas ciggtego mieszania.

Problem

Wczesniej zainstalowane pompy krzywkowe powodowaty pulsacje przeptywu produktu.

Wahania te zaktdcaty rownomierne podawanie sktadnikow i utrudniaty zachowanie statych
proporcji sacharozy i syropu glukozowo-fruktozowego.

Producent potrzebowat rozwigzania zapewniajgcego bardziej stabilne pompowanie bez pulsacii,
aby zwiekszy¢ doktadno$¢ dozowania i ograniczy¢ wahania w procesie mieszania.

*Nazwa firmy nie zostata ujawniona ze wzgledu na poufnos¢
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Rozwigzanie

Dwie pompy Waukesha Universal 2 Series zainstalowano rownolegle - jedna pompa dozuje
sacharoze, a druga syrop glukozowo-fruktozowy.

Konstrukcja rotorow External Circumferential Piston zapewnia ptynny przeptyw bez pulsac;ji

po stronie ttocznej, umozliwiajac rownomierne podawanie kazdego ze sktadnikow do systemu
mieszania zabudowanego na skidzie. W zalezno$ci od lepkoSci produktu i warunkow pracy mozna
uzyskac¢ doktadno$¢ dozowania do +0,1%.

Rezultat

Pompy Waukesha U2 wyeliminowaty pulsacje wystepujace podczas pracy wczesniej stosowanych
pomp krzywkowych.

Oba skfadniki stodzace sg obecnie podawane ze stabilnym i kontrolowanym natezeniem
przeptywu, co zapewnia doktadniejsze utrzymanie ich proporcji i wiekszg powtarzalno$é procesu
mieszania. Konfiguracja rownolegta umozliwia rowniez niezalezne i jednoczesne dozowanie obu
strumieni produktu.

Pompy U2 zapewniajg precyzyjne dozowanie bez pulsacji w instalacjach do ciggtego mieszania
napojow.
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