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A nonstop® az igéretunk és az elkotelezettségunk
egy olyan szolgaltatasi szint, termékminség, minGség
és szakértelem mellett, amelyet eddig soha sem multak
felll. Eurépa vezetd vallalatai vagyunk a feldolgozéipari
szivattyuk és az azokkal kapcsolatos szakértelem
tertletén, és az a szandékunk, hogy gordulékenyen,
szunet nélkul dolgozva megtartsuk ezt a poziciét, és igy

a legjobbat nyudjtsuk partnereink szamara.

®A nonstop az CxFlow Csoport bejegyzett védjegye.

Napjainkban az élelmiszerfeldolgozo ipar

egyre nehezebb feladatokkal kerul szembe:

minoségi termékeket allit elo egyre

szoritobb feltételek, egyre szigorodo
elGirasok mellett, uj, innovativ termékeket
gyart egy folyamatosan boviild, egyre
igényesebb fogyasztoi reteg szamara.

A nehézség a folytonos
megszoritasokban rejlik. Minden alkalmat
meg kell ragadni a takarékoskodasra és a
fejlesztésre.

Emellett pedig megfontoltan kell

kivalasztani a munkatarsakat.




Létfontossagu szerepet jatszunk az
élelmiszeriparban. A szivattyukkal és

folyadékkezelo rendszerekkel

kapcsolatos ismereteink és az Onok

élelmiszergyartasi szakértelmének
otvozése olyan kedvez6 megoldasokat
eredményezhet, amelyekkel pénz
takarithato meg és versenyeldnyre lehet

szert tenni.

fluidity.nonstop

Tegyen szert versenyelonyre:
Tejipar

Husfeldolgozas

Kényelmi élelmiszerek

Sor- és italgyartas
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JOGHURT

KOZEPES VISZKOZITAS

ELG TEJKULTURA

KENYES GYUMOLCSOT TARTALMAZ

KOZEPES ZSIRTARTALOM

Tejipar

A nyomas minden oldalrdl érkezik: mindenkor, a gyartasi és
forgalmazasi lanc egésze soran betartani az élelmiszer-
biztonsagot és -higiéniat, kozben pedig rugalmasan és
nyereségesen mikodni nagyon szlk keretek kozott. Olyan
kotéltanc ez, amely gyors, rugalmas tisztithatésagot igényel
gombnyomasra m(ikodd CIP és SIP rendszerrel, hatékony és
megbizhaté hémérséklet-ellendrzéssel és olyan
rendszerekkel, amelyek mindenkor 100 szazalékos

reprodukalhatésagot tesznek lehetdvé.
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A tejtermékek rendkivil érzékenyek lehetnek az allagvaltozasra. A feldolgoz6
berendezésnek nagy volumen( termelés esetén is j6 kell mikddnie, elkerlilve a lagy

gyimolcsok és az érzékeny, é16 tejkultlirak karosodasat és termékveszteségét.

Az automatikus tisztitas (a CIP és a SIP) nemcsak gyorsabb, hanem kiszamithatébb,
konnyebben kezelhetd és nagyobb a reprodukalhatésaga. Tervezése és mérete
mindenkor teljesen higiénikus tisztitadst tesz lehetévé a csévezetékekben, szivattydkban,
tartalyokban és fecskenddkben. A problémat jelentd elemeket kizartuk, igy nagy
biztonsaggal lehet a m(iveletet elvégezni.

A garantaltan higiénikus gyartésor biztonsagot
jelent On és vasarléi szamara. Ezenkiviil (izleti
tevékenységét is fellenditi.

A rendszerek rendben tartdsahoz szikséges, hogy tisztaban legylnk a berendezések
mikodésével - és az élelmiszerek viselkedésével, az adott kdrnyezetben. A higiénia
,csapdainak”, a kopasi és elhasznalédasi pontoknak az ismerete, valamint az ezek
kikiszoboléséhez szliikséges ismeretek és tapasztalatok birtoklasa magasabb szintre
emelheti a feldolgozas jovedelmezségét.

A kiszamithaté szivattyiteljesitmény
lehetbvé teszi, hogy On szorosabb gyartasi
tdréshatarokon belll dolgozhasson, megemelve
a profithatart, egyre erGsebb versenyt diktalo
kérulmények kozott is.
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ﬂl/lldlty N O N StO p a jogh u rtgya’ rtés ban fluidity.nonstop megoldasok melyeket az AxFlow szallit:

Egy joghurtgyarto sor a kovetkez6 komponenseket tartalmazza részben vagy egészben.

— T

M(iszeres elemzés

g0

Tejpor

hozzaadé Méré és adagolé rendszerek

o

ol

=

N\ B TOomIG szivattyd
A Gyiljté tartaly A
Homogenizator Q . < . P
Alapanyag elemzés Centrifugal szivattyd

EI6meIeg{ }nelegitfi
Szeparator y N Kérdugattyds / Piskéta szivattyG

Starter Hétarto

culture ( c
A joghurtgyartas jellemzdéen tobb Inkubalé kamra Inkubalé kamra Hiito )} Melegits Erzékeny joghurtalap gyors,
ellenérzott hémérsékletvaltoztatast - ( allagvaltozas-mentes szallitasa.

Min6éségromlas nélkil maximalizélja a
gyartas volumenét.

igényel; el6szor a tej pasztérozésekor,
majd a homogenizalast kévetéen
gyors hiitéssel érik el, hogy a tej a
kultdra életben tartasahoz szukséges
inkubéaciés hémérsékletl legyen.
Tovabbi gyors h(tésre van szikség,
amelyet szigortan ellendrzott
hémérsékleten torténé csomagolas,
tarolas és forgalmazas kovet.

Gyiimolcs
tarolo

v

Garantaltan higiénikus gyartas.

Kultira

tartaly

e Egys.zert{, gyors, automatizalt CIP és
tartaly SIP tisztitas.

% A rovid cs6vezeték minimalizalja a

termékveszteséget.

iz tarolé

A joghurt irreverzibilis folyadék, ezért
kiméletes szivattyuzast igényel.

v

Kultura
tartaly

—GX
O;

(

Inkubal6 kamra

Toltégép

Az €lG tejkultira rendkivil érzékeny. |_—~ TR T T E

, D / HH B B At Szennyvizkezelési formak szerves
Kenyes’gyumolc‘solf k|melf:tes 5 JYAVAVAVAVAvAVAY) HH 1 e Mindsée-ellendrzs részei sok élelmiszeripari folyamatnak.
adagolasa. Egy értékes végtermék o o oo inoseg-ellenorzes Megoldasaink tartalmazhatjak a csiga
kiszamithato reprodukalhat6saga. E ’ levegds membran, témld szivattydk
Minél nagyobb a teljes gylimdlcs AT ¢ ) keverdk, sz(ir6k, daralok és apritok
koncentracidja, annal értékesebb a Minéség-ellendrzés Szennyve ’ kombinacidit

termék.
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A MECHANIKAILAG LECSONTOZOTT
HUSHOZ ADOTT FUSZEREK

FUSZEREK AZ ELELMISZER
FELDOLGOZASBAN

Husfeldolgozas

Nem kevesebbre van szukség, mint a teljes gyartasi lanc
tokéletes ellendrzésére. Ezt konnyd mondani, de nehéz lehet
megvalositani. Hacsak nem vagyunk tokéletesen tisztaban a

folyamattal — elIméletben és gyakorlatban.
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A higiénikus gyartashoz érteni kell, hogyan viselkedik a termék eltéré korilmények
kozott, és fel kell ismerni a kritikus pontokat. Ugyanakkor azt is tudni kell, hogyan hat a
termék a kornyezetre. A csontok példaul felsérthetik és lehorzsolhatjdk a csévezetéket.
igy potenciélis baktériumcsapdak alakulhatnak ki. Ezenkiviil, hogy a dolog még

7 oz

bonyolultabb legyen, a kulonbdzd allatok részei kilonféleképpen viselkednek.

A masodlagos folyamatokhoz hasznalt olaj és zsir hajlamos lehet a belsé fellleteken
vald lerakddasra. Ez a lerakddas befolydsolja a hémérsékletet és az allagot. Stlyos
esetben veszélyes pont is lehet.

A gyors hiitéssel kombinalt, kiszamithaté hémérséklet-szabalyozas a biztonsag és a
higiénia garantalasanak kulcsa.

A végtermék kivalé mindségii, gyakran alacsony zsirtartalmd nyers alapanyag. Maga a
folyamat azonban erdsen igénybe veszi a berendezéseket. Tartsa szem el6tt a teljes
életciklusra vonatkozé alacsony koltségeket!

i
'__-ﬁh - . J i

——

o -

A gyorsasag mindig kulcsfontossagi! Ha novelni kell a hémérsékletet, annak

gyorsan kell térténnie. A hitésnek pedig még gyorsabban.

A hatékony tisztitasnak a lehetd legegyszer(ibbnek kell lennie akkor is, ha On nem
alkalmazz CIP-et.

15



fluidity.nonstop megoldasok melyeket az AxFlow szallit:

fluidity.nonstop a mechanikailag lecsontozott
(MDM) hus feldolgozasaban

Az MDM gyartasi folyamat a kovetkez6 komponenseket tartalmazza, részben vagy egészben.

o™ Film hécserél6

@ Adagol6

16

Az MDM gyartasi folyamat soran
hasznalt berendezések legyenek
erések, tartésak, és alljanak ellen
a csontok és filiszerek koptato
hatasanak.

Melegbdl hidegbe. A csontozas és a
szlirés soran hé keletkezik, a hosszu
ideig fennallé6 magas hémérséklet
pedig higiéniai problémakat jelent.

A felesleges zsirt kulonvalasztjak,
leh(tik, és martasok, levesek,
valamint kényelmi élelmiszerek
alapjaként hasznaljak.

A csontokat és az egyéb allati
maradvanyokat melléktermékként le
lehet szivattydzni.

Kicsontozo

=3

v

==
4

—

Szeparator

Kordugattyls / Piskéta szivattyu

* Szelepek

A csiszolt felliletd hécserélSk
folyamatosan dorzsolik a dob belsé
fellletét, hogy megakadalyozzak a
termék lerakodasat és esetleges
felgyllemlését, valamint biztositsak a
hatékony héatadast.

Az intelligens rendszertervezés gyors,
hatékony és egyszer( tisztitast tesz
lehetdvé.

A tudas hatalom. On a teljesen
centralizalt ellenérzd rendszer
segitségével vezérelheti a rendszert.

Szennyvizkezelési formak szerves
részei sok élelmiszeripari folyamatnak.
Megoldasaink tartalmazhatjak a csiga,
levegés membran, tomld szivattylk
keverdk, sz(rék, dardlok és apritok
kombinaciéit.

17



PIZZAMARTAS

Kényelmi élelmiszerek

Ezek szeszélyes piacok, amelyekre az 6sszetevik
sokfélesége és a gyors valtozas jellemzd, feszegetve a
gyartas rugalmassaganak hatarait. A kényelmi élelmiszerek
eldallitasa leleményességet igényel — és tOkéletes bizalmat

KIS VISZKOZITAS

az On rendszereiben.

L —
.

KOZEPES SAVASSAG

KENYES RESZECSKEKET IS TARTALMAZ
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Gyakran elfeledkeziink a termékveszteség minimalizalasardl a tisztitas és a Koltséghatékonyabb lehet harom kisebb teljesitményl rendszer beépitése, mint egy

termékvaltas soran. Hatékony folyamatokban nincs helye a veszteségnek. nagyé. Az eredmény nagyobb rugalmassag, gyorsabb termékvaltas és kevesebb hulladék.

A gyartas rugalmassaga a rendszertervezéssel kezd8dik. Gyakran teljes A kisebb mennyiség tagabb hatarokat jelenthet a prémiumtermékektdl. Az értékes
csUsztatérendszereket is be lehet épiteni. élelmiszertermékek dsszedllitasa kis alapteriletl helyen is megvalésithaté. A rendszer

teljes kapacitadsanak kiaknazasa erésségének kihasznalasat jelenti.

21
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fluidity.nonstop a pizzamartas
gyartasaban és forgalmazasaban

A pizzamartasgyarto sor a kovetkezé komponenseket vagy azok egy részét tartalmazhatja.

fluidity.nonstop megoldasok melyeket az AxFlow szallit:

d]gl Csigaszivattyu

Keverd

Forré viz —’ X

Termékbeadagolas _'

Hideg viz —’ X

A rugalmassag elengedhetetlen
a termékek széles skalajanak

biztositasahoz. O

O
A berendezéseknek ellenallénak kell Premixer
lennitk a fliszerek maré hatasaval
szemben.

A higiénia maganak a rendszernek

a megtervezésével kezd6dik. A
hatékony CIP tisztitérendszerek
beépitésével id6t és pénzt takarithat
meg - és teljes biztonsagot valosithat
meg a tisztitasban.

Nem csak arrél van szd, hogyan van
0sszeszerelve a rendszer, hanem
arrél is, hogy hova teszi. Kifizet6dd,
ha a folyamatot Ugy tervezzuk

meg, hogy maximalizaljuk az
ateresztéképességet és a logisztikat.

O

Puffer tartaly

* Q Centrifugal szivattyd
X Szelepek

Keverés, tarolas, forgalmazas ...
Lathat6k a folyamatfunkciok, arra
Odsszpontositunk, hogy ezek a megfelel6
helyen, a megfelel§ id6ben és a
megfelel6 médon menjenek végbe.

X
B

A kicsi szép. Olykor harom kisebb
rendszer kedvezébb megoldas lehet
egyetlen szivattydnal, mert nagyobb
szabadsagot biztosit a rovid ideig tarto
gyartasi folyamatokhoz.

Osszetett alkot6részek, rovid gyartasi

folyamatok, bonyolult 6sszeallités.
Ugyanakkor az 6riasi profit lehetsége!

Szennyvizkezelési formak szerves
részei sok élelmiszeripari folyamatnak.
Megoldasaink tartalmazhatjak a csiga,
levegGs membran, tdml§ szivattyik
keverdk, sz(ir6k, daralok és apritok
kombinaciéit.
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KOZEPES VAGY NAGY SAVASSAG

SOR

KIS VISZKOZITAS

Sor- és italgyartas

A higiénia legszigorubb kivanalmainak kell eleget tenni a
sor- és az italgyartasban egyarant. A higiénia nemcsak a
termék biztonsagara van hatassal, hanem nagy mértékben

befolyasolja a minéségét, a megjelenését és a szavatossagi

idejét is.

25
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Az iparban is két kiillonb6z6 trend érvényesil — egyrészt a mennyiség novelése,
masrészt a gyartasi folyamatok idejének lerdvidilése. A jelentésebb, nagy volumend
gyartasi folyamatoknal a hangsuly a reprodukalhatésagon és legszlikebb hatarok kozott

lehetséges legnagyobb hatékonysagu muikddésen van.

A gyumolcslevek eléallitasa, csomagolasa és széllitdsa dsszetett folyamat, amely a
lanc szamos kritikus pontjanak mindegyikén megkoveteli a higiénia integritasat. A nem
helyesen kezelt gyimolcslé gyorsan elszinezddik, értéke csokken, sét eladhatatlanna is

valhat, ugyanakkor olyan kényes termék, amely allagaban nagy valtozatossagot mutat.

Elengedhetetlen az optimalizalt kezelés.

Kisebb rendszerekben nagyobb szerepet jatszik a rugalmassag. A rovidebb gyartasi
folyamatok és a termékvaltas koltséghatékony alkalmazasaval gyorsan és hatékonyan
lehet megfelelni a valtoz6 piac kihivasainak.

A végtermék vonzo latvanya nagyon fontos tényezd ezen a terlleten. Még a legkisebb

vizudlis hiba — Uledékképz6dés, az atlatszésag hianya, elszinezddés — esetén is a

mindségellendrzés a terméket elutasithatja.

A sorgyartas soran keletkez6 folyadékok meglepben agressziv hatastak lehetnek -

éppen ezért elengedhetetlen megfeleld csévezetékek és alkatrészek hasznalata.

27
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fluidity.nonstop %

~ = = Mindség-
a so rgya rtas ban ellendrzés
. 4 . P Hécseréld
A sorgyartas folyamata jellemzéen Malita Malsta
a kovetkezé lépéseket tartalmazza, erjeszté erjeszté

részben vagy egészben.

A sor él gyartas kozben. A nagy
volumendi eldéallitas ellenére a
sorfézés rendkivil érzékeny folyamat,
és az 0sszetevéket gondosan kell

kezelni.

Viszonylag kevés alapanyag egymasra
hatasabdl végtermékek rendkivil
széles skaldja allithato eld. A sorf6z6
szakértelmét ki kell szolgalnia az

altala hasznalt rendszernek.

A CIP és a SIP rendszerek elenged-
hetetlenek mind a termékvaltas soran
jelentkez6 allasidé csokkentése, mind
a higiénia mindenkori lelkiismeretes

=

Hécserélé + +

T_E B I

~

~

O

Erjeszté kad

fluidity.nonstop megoldasok melyeket az AxFlow szallit:

Erjeszté kad

betartasa szempontjabol.

Az adagolas rendkivuli pontossaga
a nagy volumen( gyartas soran is
alapvetéen fontos.

A megkovesedett algakbol keletkezett
kovaféld nagyszer( szlrGanyag.

A sz(irés optimalizalasa javitja a

sor latvanyat, szavatossagat és
eladhatésagat. Am ahhoz, hogy ezt a
feladatot megfelel6en elvégezzlk, a
kovafoldet is gondosan kell kezelntink.

A sOrf6zés egyes gyartasi szakaszai
rendkivill érzékenyek a belsé strlodasra
(nyiras). Es a nagy belsé s(rlédas
(nyiras) azt jelenti, hogy nincs sor!

A szivattyl kivalasztasa és a méretezés
végsd soron befolyasolja a folyamatban

2 2

hasznalt éleszt6 életképességét.

2 N

Centrifuga

-

Biolégiai erjesztés

T

v

Felisztato tartaly
Anyag hiit6é

Erlel6 és tarolé tartalyok

YT g

el

‘ Nyomas tartaly

Gyors

Pasteur

Palackozo
l

Mindség-ellenérzés

Mélyhiité

Gyors Pasteur

Hordo toltés

PCsigaszivattyd

M(iszeres elemzés

Levegds membran szivattyl

Toml6 szivattyud

0@ =k

Centrifugal szivattya

Szennyvizkezelési formak szerves

részei sok élelmiszeripari folyamatnak.

Megoldasaink tartalmazhatjak a csiga,
levegés membran, tomld szivattylk

keverdk, szlir6k, daralok és apritok
kombinacioit.

PVPP sziiré

Kovafold sziiré

29



CSOKOLADE

NAGY ZSIR- ES CUKORTARTALOM

KOZEPES VAGY NAGY VISZKOZITAS

ERGSEN KOPTATO KAKAOPOR-TARTALOM

Siitoipar és cukraszat

A mikro- és latvanypékségek trendjéhez kapcsoldéddan né az
igény a nagysagrendbdl adédé megtakaritasok kiaknazasara,
és a sutodék fokozatosan nagyméretl, nagy volumenben
termeld feldolgozd Gzemekké valnak. Mindez nem

csokkentheti sem a gondoskodast, amellyel a hozzavalokat

kezelni kell, sem a részletekre vald odafigyelést.
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Valodi versenyelényhoz lehet jutni kifinomultabb és 0sszetettebb termékek
kindlasaval, tokéletes reprodukalhatésag biztositasaval, még a leghosszabb gyartasi

folyamat soran is.

Ma piros, holnap karé. Ugy t(inik, semmi sem szab hatart az egyre kiilénlegesebb
termékek iranti vagyunknak. Ahogy az izlés, az ételek divatja és az évszakok valtoznak,
gy valtozik az igény a kiilonb6zd termékek irdnt. A gyartdsor rugalmassaganak lépést
kell tartania a termék-6sszeallitas bonyolultsagaval.

A toltelékek és bevonatok kristalyosodasanak optimalizalasa részben tudomany,
részben ,varazslat”!

Az intelligens rendszertervezés
garantalja, hogy a termékvaltas soran
minimalis legyen a veszteség. Ezenkivul
fontos, hogy a CIP rendszert
gombnyomasra lehessen mukodtetni.
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g Al A ~ /dity.nonsto Idasok melyeket az AxFI allit:
fluidity.nonstop a csokoladébevonat és a fluidibnonstop megoldasok melyeket az AxFlow szl
- - V{4 - sp # /9 - sp # -
négyszinu diszites eloallitasaban
A zsir alapi krémek és csokoladék kristalyositasi folyamata jellemzéen a kovetkez6
lépéseket tartalmazza, részben vagy egészben.

Térfogakiszoritasu szivattyu

Szelepek

Keverd

lekvérokat és bevonatokat. Ahhoz, hogy Csigaszivattyu

A siitemények és kekszek dekoracidjahoz A négyszinii diszités eldallitasa Csokoladé szétvalasztas és kristalyositas folyamata
szallitasuk kiszamithat6éan a kristalyosodas
és a latvany romlasa nélkil menjen

és diszitéséhez gyakran hasznalunk
végbe, gondoskodasra - és megfeleld ?

nagyon kiilonb6z6 viszkozitasu krémeket,
berendezésekre van szlkség. Puffer tartaly |

Kordugattyls / Piskéta szivattyu

Dn Iﬁa—m«@

Film hécseréld

Puffer tartaly

Nincs meglepetés. A CIP értékes
idét takarithat meg. Az eredmény
pedig kiszamithatéan mindig a

kivant min6ségu.
A termékrél valé gondoskodas
|étfontossagu. Azonban a gépekrdl
P — is gondoskodni kell. A cukraszatban
tartaly hasznélt gyimolcsalapl 6sszetevbk
ﬁ;',';tz:? kozott sok tartalmaz savat és koptat
hatasu részeket.
g(teitikus”
evero
X * Létfontossagu a hémérséklet
szabalyozasa. A krém alapu 6sszetevik
gyorsan romlanak, a nem kivant
kristalyosodas pedig nem higiénikus
terméklerakodasokat eredményezhet a
csérendszerben és a tartalyokban.

Szennyvizkezelési formak szerves

Nyomaskiegyenlité részei sok élelmiszeripari folyamatnak.
Megoldasaink tartalmazhatjak a csiga,
levegés membran, tomld szivattylk
keverdk, sz(ir6k, daralok és apritok
kombinécioit.

Applikator I

A egység B egység C egység D egység
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MARGARIN

RENDKIVUL HOERZEKENY

\ NAGY VISZKOZITAS

SZILARDULASRA HAJLAMOS

Zsirok, olajok, martasok és majonéz

Ezt a terlletet a nagy mennyiségek és az alacsony tlréshatarok
jellemzik. A titok a rendszertervezés optimalizalasa kezdettdl
fogva, minimalis tobblet csévezetékkel, hatékony CIP
rendszerrel, valamint a lehetd legkisebb méret kialakitasaval
annak érdekében, hogy elkerlljik a minGségi termék

megszakitas nélkuli, nagy mennyiségl eléallitasat.

-
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Az élelmiszer-eloallitasban kevés olyan terlilet van, amely ennyire ki lenne téve a
newtoni folyadékok dinamikajara vonatkoz6 térvényeknek, mint ez. A gondatlan
elballitas, a talzott gyorsasag és az 6sszetevék nem pontos eloszlasa egyarant jelentés
termékveszteséghez vezethet. Pénzt takarithatunk meg, ha megértjik, hogyan
viselkednek a folyadékok nyomas alatt.

Az arkozponti eléallitas koncentralasra késztet. Tekintslink at minden terlletet
annak érdekében, hogy megtakaritast érjlink el minéségromlas nélkil. A valamennyi

Osszetevét felhasznald kiegyensllyozott elGallitas lehetévé teszi, hogy szlikebb hatarok
kozott, a koltséges tlilkompenzaldst minimalizdlva mikodhessink.

2 =

Nem minden eléallitas nagy volumenii. Ugyanakkor a prémiumtermékek

rugalmassagot igényelnek a gyartdésoron.
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fluidity.nonstop megoldasok melyeket az AxFlow szallit:

fluidity.nonstop a margaringyartasban
A margaringyarté sor a kovetkez6 komponenseket vagy azok egy részét tartalmazhatja.

Piskéta szivattyu

Zsir fazis Vizbazis emulgatorral

Keverd

Centrifugal szivattyd

Film hécseréld

|
4] e

Dinamikus nyirékeverd

FT T

Emulzio
eldkészités
A hosszan tarté h6hatas egy telies Elengedhetetlen a reprodukalhatésag,
gyartasi folyamatot tonkretehet. kllondsen a nagy volumend
’ elGallitasban.
Csomagolasra

A konnyd tisztithatosag csokkenti az
A atallasi és a karbantartasi id6t.

Kiszamithato kristalyosodas és :] -
képlékenyités.
Szennyvizkezelési formak szerves

] rMészei S,Ok élelmiszeripari fc?l‘yamatr.lak.
egoldasaink tartalmazhatjak a csiga,
levegés membran, tomld szivattylk
keverdk, sz(ir6k, daralok és apritok
Fontos, hogy végig megdrizzik a kombinacidit.
termék homogenitasat.

A 4




fluidity.nonstop - a titkos osszetevo

On tudja, mit kivdn meg egy folyamattél. Mi ugyanakkor
értlink a folyadékdinamikéhoz, illetve a folyamatokban az On
altal hasznalt berendezésekhez és rendszerekhez. Ez
ugyanannak az éremnek a két oldala. Minél szigortubban
ellendrzi a folyamatokat, annal tobbet tud azokbdl kihozni,
még nagyon szoros feltételek esetén is. Es annal nagyobb

lesz a gyartasi biztonsag.

MikOzben buszkék vagyunk arra, hogy a helyi piac szerves
részét képezzuk, megértjuk a multinacionalis cégek
kulonleges igényeit is — hiszen Eurdpa-szerte tobb mint 20
orszagban tevékenykeduink. Ezenkivil kezdettdl fogva
segitséget tudunk nyujtani a kiilonb6zd projektek

megvalositasahoz, vevdszolgalatunk révén is.

Minden technolégiaban a vezeté markakat képviseljik,
mindig a harom legjobb kozul valasztva. Ezek a technoldgiak

a kovetkezOk: diszperzios berendezések, daralok,

hécseréldk, mlszerek és analitikai berendezések, méré- és
adagolorendszerek, keverégépek, szivattylk, szelepek,
szerelvények és csbvezetékek. Nem utolsésorban pedig
rendelkezésre all mérnoki szakértelmunk és hozzaértésunk.
Az On szémara ez azt jelenti, hogy biztos lehet benne,
munkajahoz mindig a lehetd legjobb folyadékkezeld

megoldast kapja.

Ime néhany az altalunk képviselt vezeté markak koziil:

[£4|BRANTLUEBBE g A NDPIPERS

=] Waukesha
vikiNG PumP  [=ltemsas  Mono® '@
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